
Ristorante Isola di Caprera organizza:
Venerdì 19 novembre 2010 ORE 20:30

Una serata a tema
La zucca e il radicchio

Antipasti
Cockail di gamberi con crema di zucca

Cappasanta gratinata con radicchio e zucca
Radicchio di Treviso con gambero in saor

accompagnati da prosecco rosé millesimato Monchera Tv
 Primo piatto

Gnocchi di zucca con capesante
accompagnato da Soave superiore “Le Caselle” tenuta Solar Vr

Sorbetto al melograno
Secondo piatto

Calamari ripieni con radicchio e zucca al forno
accompagnato da Lugana I Calmi cascina Alberone Sirmione

Dessert
La pinza d’autunno

Accompagnato da vino dolce
Caffé

Si consiglia la prenotazione ed é gradita la puntualità
€ 35.00 vini compresi


